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Gánele al calor en la cocina. El calor excesivo en algunas áreas de preparación de 
alimentos puede deshidratar a los empleados y presentar un riesgo médico. Los 
empleados que preparan comida pueden tomar de un envase cerrado para bebidas y 
manipularlo de manera tal que eviten la contaminación de las manos, el recipiente, 
alimentos expuestos y el equipo de cocina.

Evite tocar cualquier parte que tenga contacto directo con la boca, de lo contrario, 
deberá lavarse las manos antes de tocar comida y otras superficies que entren en 
contacto con la comida.
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Tipos de recipientes cerrados e higiénicos:

Addy
Sticky Note
Translators note: We believe adding another orange sentence such as: Non-hygenic containers: Recipientes no higiénicos: would make this flyer clearer and easier to understand.




